
Notre carte

Entrées
Salade Thaî poulet- 12€
Salade - carotte - choux rouge - poulet mariné - sauce soja & gingembre - coriande et sésame (Thaî chicken salad with salad, red
cabbage, marinated chicken - ginger & soy sauce )

Aubergines rôties Burrata - 13€
Aubergines rôties au four, Roquette, Burrata 120g et concassé de noix (Rosted eggplants Burrata 120g and crushed nuts)

Tartare de saumon -16€
Saumon frais 100g, pomme, avocat et aneth, huile basilic (Salmon tartare, avocado and basil oil)

Plats
Ravioles de Marie-Louise - 19€
Ravioles fraiches au comté et à l'emmental AOP, court bouillon de légumes et parmesan (Cheese Ravoli served in a vegetable broth)

Faux-filet - 23€
Faux-filet de 190g avec pommes de terre au four et salade - Sauce au poivre (Beef steak with oven potatoes, salade and a pepper
sauce)

Cabillaud au lait de coco - 26€
Cabillaud 180g, lait et crème de coco, curry, gingembre, fruits exotiques, petits légumes et riz (Cod 180g, Coconut milk and cream,
curry, ginger, exotic fruit, rice and vegetables )

Desserts
Fromages - 12€
Planche de 3 fromages, confiture (Selection of 3 cheeses)

Tarte aux pommes - 8€
Servie avec glace vanille (Apple tarte and ice-cream)

Crème brûlée - 9€
Crème brûlée à la fleur d'oranger et infusée au romarin (Creme brulée infused with orange and rosmary)

Coupe de glace Bonne Maman - 9€
Glace vanille, crème de marron, Baileys et chantilly (Vanilla ice cream, chestnut cream, Baileys and whipped cream)

Menu enfant - 12€
Plat + Dessert
Poisson pané ou Nuggets de poulet - Frites ou Pommes de terre au four - 2 boules de glace au choix (Fish fingers or Chicken nuggets -
Chips or Baked potatoes - 2 scoops of ice cream)


